EINKEHREN, WIE ZU HAUSE FUHLEN
UND LACHELND HEIMWARTS FAHREN.
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Restaurant "Zum Indianer”

Zu den kurzen Enden 1 , 039366/51031

39517 Bertingen




GR“_L fur Gruppen

PLATTEN ab 10 Personen /

Grill-Platte A Preis pro Person: 24.90

» Die Grillplatte besteht pro Person aus einem 200g Steak vom DUROC-
Freilandschwein, einer frischgestopften Wurst vom Metzger des Vertrauens und
einem 150g Gefliigelsteak (Huhn oder Pute - je nach Tagesangebot).

Grill-Platte B Preis pro Person: 34.90

* Die Grillplatte besteht pro Person aus einem 100g Steak vom DUROC-
Freilandschwein, einem 200g Flanksteak vom Rind (angerduchert im
Hickoryrauch und Sous Vide gegart) und einem 1509 Gefliigelsteak (Huhn oder
Pute - je nach Tagesangebot).

e Als zusatzliche Beilage gibt es geschmorte Mohren mit Honig, Krauter und
Fetakase.

Grill-Platte C Preis pro Person: 44.90

e Diese Grillplatte besteht pro Person aus einem 100g Bisonsteak, 200g Flanksteak
vom Rind (angerduchert im Hickoryrauch), einem 150g Gefliigelsteak (Huhn oder
Pute - je nach Tagesangebot).

» Als zusatzliche Beilage gibt es geschmorte Maiskolben mit zerlassener
Krauterbutter.

Was gibt es fur Eure hungrigen Magen dazu?

Zu jeder Grill-Platte servieren wir pro Person je

eine Zitronenfolienkartoffel, unser frischgebackenes Indianerbrot, hausgemachtes Zaziki
und einen Salat nach Wahl. Wir grillen natdrlich fiir Euch und Saucen sind auch dabei.

Bitte gebt uns im Vorfeld Bescheid, wenn in Eurer Gruppe Vegetarier, Veganer oder Leute J
mit Unvertraglichkeiten sind - hier grillen wir selbstverstandlich etwas extra.



GRﬂLL Ein paar

PLATTEN weltere Infos /

Frische Produkte und Leidenschaft bei der Zubereitung

Unsere Philosophie

Wenn wir selbst in einem Restaurant speisen gehen, mdchten
wir, dass man uns bekocht. Also wirklich bekocht! Wir
erwarten, dass uns aus frischen, qualitativ hochwertigen
Zutaten mit viel Hingabe und Leidenschaft eine Kostlichkeit
zubereitet wird. Wir méchten vom Service freundlich
behandelt und gut bedient werden.

Wir mochten gemiitlich beisammen sitzen, gemeinschaftlich
Geschichten austauschen, zusammen lachen und mit
gesattigtem Gemiit wieder nach Hause fahren. Wir mochten
gerne an diesen Abend zuriickdenken konnen, so dass uns bei
diesem Gedanken ein kleines Lacheln Uber das Gesicht
huscht.

All das versuchen wir taglich auch fir Euch umzusetzen.

“\ EUER TEAM VOM
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Alle Preise in € // Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Wie konnt Ihr das Angebot bestellen?

Angebotszeitraum: 01.01.2023 -30.09.2023

Reservierungszeitpunkt: Ihr miisst das Angebot mindestens 2 Wochen im Voraus bestellen.
So konnt Ihr das Angebot bestellen:

Bestellen kénnt Ihr das Angebot nur schriftlich tiber unser Tischreservierungsformular auf
unserer Internetseite. Bitte gebt unter "Anlass” die gewtinschte Grill-Platte ein.

Hier der Link: https://zum-indianer.de/kontakt/tischreservierung



