
BUFFET
A N G E B O T E

EINKEHREN, WIE ZU HAUSE FÜHLEN
UND LÄCHELND HEIMWÄRTS FAHREN.

Restaurant "Zum Indianer"
Zu den kurzen Enden 1
39517 Bertingen

039366/51037

F Ü R  F A M I L I E N -  U N D
F I R M E N F E I E R N



Putenbrust, verfeinert mit hauseigener Gewürzlasur

Hähnchenschenkel aus dem Smoker, glasiert mit Bastis BBQ-Sauce

frisch panierte Schnitzel vom DUROC-Freilandschwein

Kleine Steaks vom argentinischem Aberdeen Angus Rind mit Champignons und

gebratenen Zwiebeln

knusprig frittierte Pommes

Rosmarin-Drillinge

Buttermöhrchen, gegart mit frischem Thymian

gebutterte Prinzessbohnen 

hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch

frischer Blattsalat

hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

BUFFET
A N G E B O T E

für Gruppen
ab 20 Personen

Vorspeise mit Show-Kochen 

Saftig gegarte Entenbrust an Salat und knusprigen Zitronenstangen

Preis pro Person: 9.90

Angebot 1 

Buffet als Hauptgang Preis pro Person: 32.00

Dessert wieder am  Tisch serviert Preis pro Person: 3.00

Brownie im Glas gebacken mit erfrischender Ananas und Sahne

Komplettpreis, Angebot 1 Preis pro Person: 42.90

-2.00Rabatt für Komplettangebot:



knusprige Putenschnitzel

saftige Entenbrust, gegart mit frischem Rosmarin und Thymian

mit kaltem Rauch veredeltes Flanksteak vom Rind mit gebratenen Zwiebeln

mit Schinken ummanteltes und mit Käse gefülltes Rinderhackfleisch, im Smoker

gegart und mit hausgemachter BBQ-Sauce glasiert

gegrillte Maiskolben, leicht gebuttert und gesalzen

hausgemachte Serviettenknödel

Zitronen-Folien-Kartoffel, verfeinert mit Fleur de Sel

Mamas Rotkohl mit Apfelstückchen

hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch

selbst gezogene Bratensauce

frischer Blattsalat

hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

BUFFET
A N G E B O T E

für Gruppen
ab 20 Personen

Vorspeise mit Show-Kochen 
Geräuchertes Filet vom DUROC-Freilandschwein an kleinem Salat, Meerrettich-
Frischkäse-Creme und Schinken-Chip

Preis pro Person: 9.90

Angebot 2 

Buffet als Hauptgang Preis pro Person: 38.00

Dessert wieder am  Tisch serviert Preis pro Person: 3.00

leichte Tiramisu-Creme á la Mum

Komplettpreis, Angebot 2 Preis pro Person: 48.90

-2.00Rabatt für Komplettangebot:



saftige Putenrolle, gefüllt mit Erbsen-Minz-Püree, Paprika und ausgelassenem

Schinken

kleine Steaks vom Kanadischen BISON mit gebratenen Zwiebeln

norwegischer Lachs im Teigmantel mit Algennudeln, Paprika, Feta und

hausgemachtem Pesto

8 Stunden gesmokter Nacken vom DUROC-Freilandschwein, 

ausgebackene Kartoffelspalten in hauseigener Marinade

Champingnons in Sahnesauce, verfeinert mit gesmoktem Jus

Auberginentaler mit Tomate, Fetakäse und geröstetem Sesam

hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch

frischer Blattsalat

hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

       verfeinert mit hausgemachter Honig-Senf-Sauce

BUFFET
A N G E B O T E

für Gruppen
ab 20 Personen

Vorspeise mit Show-Kochen 
mit Whisky flammbiertes Flanksteak vom Rind an geröstetem "Indianerbrot" und
hausgemachte Sourcreme

Preis pro Person: 10.90

Angebot 3 

Buffet als Hauptgang Preis pro Person: 55.00

Dessert wieder am  Tisch serviert Preis pro Person: 5.00

geeiste Mousse au Chocolat mit frischgeschlagener Sahne und warmer Fruchtsauce

Komplettpreis, Angebot 3 Preis pro Person: 68.90

-2.00Rabatt für Komplettangebot:



Getränke á la Carte 
Abrechnung nach

Verbrauch

BUFFET
A N G E B O T E

für Gruppen
ab 20 Personen

Getränke - hier gilt Gruppenzwang

Getränke
& Sonstiges

Getränkepauschale A: All you can Drink für sechs Stunden inklusive aller

Getränke ohne Alkohol (heiß und kalt), Freiberger Pils/Alster vom Fass, Sekt und

Wein

(EXKLUSIVE Spirituosen und regionalem Schulzens Bier aus Tangermünde)

32.50
pro 

Person

Getränkepauschale B: All you can Drink für sechs Stunden inklusive aller

Getränke aus Angebot A + Spirituosen, Mixgetränke und Schulzens Ziegelrot

vom Fass (regionales Bier aus Tangermünde) vom Fass

exklusive hochwertigem Whisky 12 Jahre

37.50
pro 

Person

Sonstige Kosten

Saalpauschale 45.00

Optional: Stellen Teller/ Tassen für Kaffee und Kuchen am späteren Abend
1.50
pro

Gedeck

Optional: besondere Deko nach
Absprache

Optional: Verlängerung der Öffnungszeiten nach 22:00 (pro angefangene Stunde und

einer Gastzahl bis 25 Personen)
25.00

Optional: Verlängerung der Öffnungszeiten nach 23:00 (pro angefangene Stunde und

einer Gastzahl von 25 bis 50 Personen)
40.00

Optional: Verlängerung der Öffnungszeiten nach 23:00 (pro angefangene Stunde und

einer Gastzahl über 50 Personen)
55.00



Ein paar
weitere Infos

Frische Produkte und Leidenschaft bei der Zubereitung

Wie könnt Ihr die Buffetangebote bestellen? 

Angebotszeitraum: 01.10.2022 - 23.12.2023 
Reservierungszeitpunkt: Ihr müsst das Buffet mindestens 2 Wochen im Voraus bestellen und der
Termin muss natürlich noch frei sein.
So könnt Ihr das Angebot bestellen:
Bestellen könnt Ihr die  Buffets nur schriftlich über unser Tischreservierungsformular auf
unserer Internetseite. Bitte gebt unter "Anlass" das gewünschte Buffetangebot ein.
Hier der Link: https://zum-indianer.de/kontakt/tischreservierung

Unsere Philosophie
Wenn wir selbst in einem Restaurant speisen gehen, möchten
wir, dass man uns bekocht. Also wirklich bekocht! Wir
erwarten, dass uns aus frischen, qualitativ hochwertigen
Zutaten mit viel Hingabe und Leidenschaft eine Köstlichkeit
zubereitet wird. Wir möchten vom Service freundlich
behandelt und gut bedient werden.

Wir möchten gemütlich beisammen sitzen, gemeinschaftlich
Geschichten austauschen, zusammen lachen und mit
gesättigtem Gemüt wieder nach Hause fahren. Wir möchten
gerne an diesen Abend zurückdenken können, so dass uns bei
diesem Gedanken ein kleines Lächeln über das Gesicht
huscht.

All das versuchen wir täglich auch für Euch umzusetzen.

Euer Team vom
Restaurant 
"Zum Indianer"
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BUFFET
A N G E B O T E


