FUR FAM
FIRMENFEIERN

EINKEHREN, WIE ZU HAUSE FUHLEN
UND LACHELND HEIMWARTS FAHREN.
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BUFFET fir Gruppen

ANGEBOTE ab 20 Personen /

Angebot 1

Vorspeise mit Show-Kochen Preis pro Person: 9.90

e Saftig gegarte Entenbrust an Salat und knusprigen Zitronenstangen

Preis pro Person: 32.00

Putenbrust, verfeinert mit hauseigener Gewiirzlasur
* Hahnchenschenkel aus dem Smoker, glasiert mit Bastis BBQ-Sauce

e frisch panierte Schnitzel vom DUROC-Freilandschwein

&

gy

» Kleine Steaks vom argentinischem Aberdeen Angus Rind mit Champignons und
gebratenen Zwiebeln

» knusprig frittierte Pommes

e Rosmarin-Drilinge et

e Butterméhrchen, gegart mit frischem Thymian

e gebutterte Prinzessbohnen

* hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch =
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¢ frischer Blattsalat

e hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

Dessert wieder am Tisch serviert Preis pro Person: 3.00

e Brownie im Glas gebacken mit erfrischender Ananas und Sahne

Rabatt fur Komplettangebot:| -2.00

Komplettpreis, Angebot 1 Preis pro Person: 42.90




BUFFET

ANGEBOTE

Angebot 2

fur Gruppen
ab 20 Personen

Vorspeise mit Show-Kochen Preis pro Person:

e Gerauchertes Filet vom DUROC-Freilandschwein an kleinem Salat, Meerrettich-
Frischkase-Creme und Schinken-Chip

Preis pro Person:

* knusprige Putenschnitzel
» saftige Entenbrust, gegart mit frischem Rosmarin und Thymian

¢ mit kaltem Rauch veredeltes Flanksteak vom Rind mit gebratenen Zwiebeln

¢ mit Schinken ummanteltes und mit Kase gefiilltes Rinderhackfleisch, im Smoker !
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gegart und mit hausgemachter BBQ-Sauce glasiert
» gegrillte Maiskolben, leicht gebuttert und gesalzen
e hausgemachte Serviettenknodel
e Zitronen-Folien-Kartoffel, verfeinert mit Fleur de Sel

e Mamas Rotkohl mit Apfelstiickchen

* hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch
» selbst gezogene Bratensauce
e frischer Blattsalat

e hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

Preis pro Person:

Dessert wieder am Tisch serviert

¢ leichte Tiramisu-Creme ala Mum

Rabatt fur Komplettangebot:

Preis pro Person:

Komplettpreis, Angebot 2
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BUFFET fir Gruppen

ANGEBOTE ab 20 Personen
Angebot 3 /

Vorspeise mit Show-Kochen Preis pro Person: 10.90

e mit Whisky flammbiertes Flanksteak vom Rind an gerdstetem "Indianerbrot" und

hausgemachte Sourcreme

. . __l:-:-“. v ‘-: “l ) né
- . f/

Buffet als Hauptgang Preis pro Person: 55.00

 saftige Putenrolle, gefiillt mit Erbsen-Minz-Piree, Paprika und ausgelassenem

Schinken

» kleine Steaks vom Kanadischen BISON mit gebratenen Zwiebeln

* norwegischer Lachs im Teigmantel mit Algennudeln, Paprika, Feta und
hausgemachtem Pesto

e 8 Stunden gesmokter Nacken vom DUROC-Freilandschwein,
verfeinert mit hausgemachter Honig-Senf-Sauce

e ausgebackene Kartoffelspalten in hauseigener Marinade

e Champingnons in Sahnesauce, verfeinert mit gesmoktem Jus

* Auberginentaler mit Tomate, Fetakdse und gerdstetem Sesam

» hausgebackenes Knoblauchbrot mit echtem Knoblauch

« frischer Blattsalat

e hausgemachtes Zaziki nach Mamas Rezept

Dessert wieder am Tisch serviert Preis pro Person:

e geeiste Mousse au Chocolat mit frischgeschlagener Sahne und warmer Fruchtsauce

Rabatt fur Komplettangebot:| -2.00

Komplettpreis, Angebot 3 Preis pro Person:




BUFFET fir Gruppen

ANEEBRODTE ab 20 Personen
Getranke /

& Sonstiges

Getranke - hier gilt Gruppenzwang

e Getranke a la Carte

» Getrankepauschale A: All you can Drink fiir sechs Stunden inklusive aller
Getranke ohne Alkohol (heift und kalt), Freiberger Pils/Alster vom Fass, Sekt und
Wein

» (EXKLUSIVE Spirituosen und regionalem Schulzens Bier aus Tangermiinde)

¢ Getrankepauschale B: All you can Drink fiir sechs Stunden inklusive aller
Getranke aus Angebot A + Spirituosen, Mixgetranke und Schulzens Ziegelrot
vom Fass (regionales Bier aus Tangermiinde) vom Fass

exklusive hochwertigem Whisky 12 Jahre

Sonstige Kosten

* Saalpauschale 45.00
1.50
 Optional: Stellen Teller/ Tassen fiir Kaffee und Kuchen am spéteren Abend pro
Gedeck
e Optional: besondere Deko nach
Absprache
« Optional: Verldangerung der Offnungszeiten nach 22:00 (pro angefangene Stunde und 25 00
einer Gastzahl bis 25 Personen) .
« Optional: Verldngerung der Offnungszeiten nach 23:00 (pro angefangene Stunde und 40.00
einer Gastzahl von 25 bis 50 Personen) .
e Optional: Verldngerung der Offnungszeiten nach 23:00 (pro angefangene Stunde und 55.00

einer Gastzahl liber 50 Personen)




BUFFET Ein paar

weitere Infos /

ANGEBOTE

Frische Produkte und Leidenschaft bei der Zubereitung

Unsere Philosophie

Wenn wir selbst in einem Restaurant speisen gehen, mdchten
wir, dass man uns bekocht. Also wirklich bekocht! Wir
erwarten, dass uns aus frischen, qualitativ hochwertigen
Zutaten mit viel Hingabe und Leidenschaft eine Kostlichkeit
zubereitet wird. Wir mochten vom Service freundlich
behandelt und gut bedient werden.

Wir mochten gemiitlich beisammen sitzen, gemeinschaftlich
Geschichten austauschen, zusammen lachen und mit
gesattigtem Gemiit wieder nach Hause fahren. Wir méchten
gerne an diesen Abend zuriickdenken kdnnen, so dass uns bei
diesem Gedanken ein kleines Lacheln tiber das Gesicht
huscht.

All das versuchen wir taglich auch fiir Euch umzusetzen.

EUER TEAM VOM =
RESTAURANT
"ZUM INDIANER"

Alle Preise in € // Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Wie konnt Ihr die Buffetangebote bestellen?

Angebotszeitraum: 01.10.2022 - 23.12.2023

Reservierungszeitpunkt: Ihr miisst das Buffet mindestens 2 Wochen im Voraus bestellen und der
Termin muss naturlich noch frei sein.

So konnt Ihr das Angebot bestellen:

Bestellen konnt lhr die Buffets nur schriftlich Giber unser Tischreservierungsformular auf
unserer Internetseite. Bitte gebt unter "Anlass" das gewiinschte Buffetangebot ein.

Hier der Link: https://zum-indianer.de/kontakt/tischreservierung



